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Miedzynarodowe Targi Zywnosci

EXPO

2017

drn. o zdrowiu Regina Wierzejska

pracownik naukowy Instytutu Zywnoci | Zywienia w
Warszawie

Wyktadowca akademicki w Panstwowej Wyzszej Szkole
7awodowej w Skierniewicach

jak zaskaczy¢ gosci i przyrzadzi¢ spersonalizowang
kawe. Uczestnicy dowiedza sig jak odpowiednio spieni¢
mleko i zapoznajg sie z technikami latte art: free pouri
etching.

godz. 13.00 - 14.00

- Warsztaty w parzeniu kawy metodami alternatywnymi
- Labaratorium Kawy - czyli jak w prosty spasdhb przygo-
towac dobrg kawe"- poprowadzi: Pawet Trzcirski

godz. 10.30 - 16.15

1- Produkcja i wedzenie kietbasy - jak pozbyt sig
zwigzkdw smalistych podczas wedzenia tradycyjnego -
firma SMOKER

2 - Dekoracje cukiernicze na bazie lukru - Blogerka
cukiernicza - BEATA PRUSAK

3 - Mata gastronomia to takie proste - firma SILEX

godz. 11.30 - 12.30 - Pokazy kulinarne Lubelszczyzny
godz. 12.45 - 13.45 - Doskonatosé w kuchni polskiej
— Pawet ZIELINSKI - RESTAURACJA POD GIGANTAMI /
Akademia Kulinarna Mariusza Nowickiego / 0SSKIC
godz. 14.00 - 14.30 - Wystepy zespotdw ludowych

gedz. 10.00 - 15.00
150-lecie Kat Gospodyn Wiejskich - prezentacja i

godz. 15.00 - 16.00 - Uroczyste otwarcie targdw- goscie
specjalni - Ministrowie Rolnictwa Grupy Wyszehradzkiej
V443

CATERING MALY | DUZY- wyktady skierowane sg do os6b
odpowiedzialnych za rozwaj cateringu:

godz.11.30-12.15
Catering - potrzeba redefinicji, szanse rozwaju na rynku
Zywnosci.

- frinz Kaml Kcaiaweki

rajowa Rada Gastronomii i Cateringu

0dz.12.30-13.15

ynek ustug cateringowych w Polsce i Eurapie - dynami-
a, struktura, kierunki zmian.

rinz. Agnieszka Tul-Krzyszczuk

aktad Zarzadzania w Gastronomii | Hotelarstwie

Iydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Opis: Co jest niezhedne do przygotowania kawy w domu,
jak wybrac kawe, znaczenie mtynka i $wiezego mielenia,
wybdr urzadzenia | swobodne uzytkowanie, technika
przyrzgdzania, podstawowe elementy sensoryczne.

Seminaria Magazynu Wino

godz. 12:00 - Polskie wing - sita réznorodnosci

Degustacja win od czotowych polskich producentow i

prezentacja projektu pierwszego profesjonalnego prze-

waodnika po winach, winnicach, regionach enaturystycz-
~y Bvch i guiriscath.arzviszovehinuw Ralsea
prowadzenie: Tomasz Prange-Barczyniski, redaktor
naczelny Magazynu Wino

godz. 10.30 - 11.30 - Jagnigcina - pyszna i zdrowa -

4 - Rola ttuszczow w diecie - ich wartos¢ odzywcza i
zdrowotna - Polskie Stowarzyszenie Producentow Oleju

Spotkania z Mistrzem - spotkania ze znanymi szefami
kuchni, ktdrzy opowiedza o mozliwosciach odniesienia
sukcesu w gastronomii:
godz.10.30-11.15
0d baristy do wtasnej firmy - Marcin Michalik — Firma
Colours of coffee
godz. 11.30 - 13.00
Kucharze z Klubu Szefdw Kuchni wezmg udziat w panelu
<, Svskyeyinum.na,terat.hrapz HOBEMA - . snotkania
prowadzi Jacek Krawczyk firma SMARTEN
godz. 13.30 - 16.15
Andrzej BRYK - HOTEL MARRIOTT RENAISSANCE / Akademia
Kulinarna Mariusza Nowickiego / DSSKIC

Kuchnia polska w migdzynarodowym wydaniu - pokazy i
warsztaty kulinarne zaprezentujg czotowi polscy szefo-

degustacje produktdw wpisanych na liste produktdw tra-
dycyjnych i lokalnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju
Wsi, przygotowanych przez Kota Gospodyn Wiejskich

Kankurs kulinarny dla dzieci w wieku 8 - 12 lat — ,Moje
najpyszniejsze” — organizowany przez 0SSKIC;

Akademia Kelnerska Grzegorza Gornika:

- DORATO - MISTRZOSTWA KELNERGW W DTWIERANIU
 JUINAMUSIUACEGN BYLE (7¥M s jest 1o knnks s krlngeski
polegajgcy na otwieraniu wina musujgcego: Styl klasycz- K
ny - Szablowanie (otwieranie szablg), Styl walny - Byle
czym (inwencja i pomystowos¢ personalna uczestnikdw); g

wytacznie dla os6b petnoletnich; R

k
- .SZAMPANIADA AKADEMII KELNERSKIE)" - DORATO 2017 d
- otwieranie wina musujgcego jednoczesnie przez 200 Zi

zkota Gtdwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie

0dz.11.00-17.30

30-lecie Kot Gospodyn Wiejskich - prezentacja i
egustacje produktow wpisanych na listg produktéw tra-
ycyjnych i lokalnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju
Isi, przygotowanych przez Kota Gospodyri Wiejskich

o0dz.11.00 - 15.00

okaz kulinarny Gospodyn Domowych — Najsmaczniej-
ze w moim domu - organizowany przez 0SSKiC; _

t

- jak pozbyc sig zwigz-
ia tradycyjnego - firma

2 {ukru - Blogerka

1ste - firma SILEX
wartos¢ odzywcza i
anie Producentéw Oleju
a ze znanymi szefami

wosciach odniesienia

{fasts / Joseph Seeletsa

firma JANEX

wie kuchni z Klubu Szeféw Kuchni

godz. 11.45 - 12.30 - Oswajamy kuchnig syberyjskg -
Andrzej BRYK - HOTEL MARRIOTT RENAISSANCE /Akademia

konkursu;

Akademia Kelnerska Grzegorza Gdrnika:

- VI MISTRZDSTWA POLSKI HYDROSOMMELIERGW - ,.S0M-
MELIER ROKU 2017" -

mistrzostwa sktadajg sie z czesci teoretyczne) - test
oraz czesci praktycznej - $lepa degustacja wod mineral-
nychi zrédlanych;

- pokazy kulinarne, degustacije, konkurs w grillowaniu i
wedzeniu - Polska Ekologia i Firma Smoker

- degustacje dan przygotawanych na bazie zywnosci BI0
— POLSKA EKOLOGIA

godz. 11.30 - 17.00
Spotkanie z Igg Sarzyriska - promacja ksigzki ,Moje

Kulinarna Mariusza Nowickiego / 0SSKIiC

godz. 12.45 - 13.30 - Ges luzowana na kilka sposobdw —
Pawet Sulski, Krystyna Ziejewska — Gesia Chata

godz. 13.45 - 14.15 - Wystepy zespotow ludowych

godz. 14.30 - 16.00 - Laur Marszatka Wojewodztwa Ma-
zowieckiego — Marszatek wrecza nagrody dla laureatéw

godz. 16.15 - 17.00 - wrgczenie nagrod w Konkursie
Kulinarnym Jézka Seeletso - ,0d Okawanga po Battyk” Wa

Raczkowska

godz. 11.00 - 12.00 i godz. 15.00 - 16.00
- Warszaty ,la Marzocco L atte Art” - poprowadzi: Agata

Opis: Wychodzac naprzeciw wszystkim, pokazemy jak
zaskoczyC gosci i przyrzadzi¢ spersonalizowang kawe.
Uczestnicy dowiedzg sie jak odpowiednio spieni¢ mleko i

zapoznajg sig z technikami latte art: free pour i etching.

godz. 13.00 - 14.00

o0z 28 i - 2A - UineTy

nagréd dla wystawcaw.

RESTAURACJA | HOTEL W ZGODZIE Z REGIONEM — wyktady
skierowane do 0s6b zarzgdzajgcych gastronomig w
restauracjach ihotelach:

godz.10.30-11.15

W jaki sposob dostosowac menu restauracji by byto
spojne z istniejgcymi w danym rejonie szlakami kulinar-
nymi.

dr hab. inz. Ewa Czarniecka-Skubina

Zaktad Technologii Gastronomiczngj

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka | Konsumpcji

Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie

godz.11.30-12.15
Marketingowa koncepcja produktu regionalnego.
dr hab. Maria Jeznach

rsztatv w narzenlu kawv metadami alternatywnymi
: TRe

npdz 1200-1R0N . _

kelneréw, potgczone z biciem rekordu na 25 rocznice W

marki ,,JORATO"; wytacznie dla osdb petnoletnich; S
g

- pokazy kulinarne, degustacje, konkurs w grillowaniui 1!

wedzeniu - Polska Ekologia i Firma Smoker d
d
W

- degustacje dan przygotowanych na bazie zywnosci BI0

— POLSKA EKOLOGIA g
P

towac dobrg kawe” - pupruwad2| Pawet Trzcmskl

Opis: Co jest niezbedne do przygotowania kawy w domu,
jak wybra¢ kawe, znaczenie mtynka i $wiezego mielenia,
wybdr urzgdzenia i swobodne uzytkowanie, technika
przyrzadzania, podstawowe elementy sensoryczne.

Seminaria Magazynu Wino
godz. 12:00 - Wino na lato - trendy i czysta przyjemnosc
Przedpremierowa degustacja najlepszych win z panelu

Magazynu Wino ,Morskie wina na lato”. Co, z jakimi potra-

wami i dlaczego warto pi¢ w czasie sezonu letniega.
prowadzenie: tukasz Ostrowski, sekretarz paneli degu-
stacyjnych Magazynu Wino

godz. 14:30 - Wina Izraelskie - Oktan Energy. prelegent:
Marek Gataj

godz. 10.30 -17.15

1 - Produkcja i wedzenie kietbasy
kow smolistych podczas wedzen
SMOKER

2 - Dekoracje cukiernicze na bazi
cukiernicza - BEATA PRUSAK

3 - Mata gastronomia to takie prc
4 - Rola ttuszczow w diecie — ich
zdrowotna - Polskie Stowarzysze

Spotkania z Mistrzem - spotkani
kuchni, ktdrzy opowiedza o mozli
sukcesu w gastronomii:
godz.10.30 -11.15

Zdrowe $niadania / healthy break
godz. 11.30 - 13.15

Tree by Hilton Cztery Pory Roku”. godz. 12.00 - 16.00 - Piknik Zbozowy - sfinansowany z Piotr KRASKIEWICZ - Hotel Double
Zaktad Badar Konsumpgji Funduszu Promacji Ziarna Zboz i Przetwordw Zbozowych  gedz.13.30 - 15.00

wezmg udziat w panelu godz.11.30 - 17.15 Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji - organizowany przez Krajowg Rade Izb Rolniczych Kucharze z Klubu Szefow Kuchni

JRECA - spatkania Szkota Gtdwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie dyskusyjnym na temat branzy HC

MARTEN 1- Produkcja i wedzenie kistbasy - jak pozby¢ sig prowadzi Jacek Krawczyk firma 5

godz.10.00 - 17.00
150-lecie Kot Gospodyn Wiejskich - prezentacja i
degustacje produktow wpisanych na liste produktéw tra-
dycyjnych i lokalnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju
Wsi, przygotowanych przez Kota Gaspodyn Wigjskich

zwigzkow smolistych podczas wedzenia tradycyjnego -
firma SMOKER
vum wydaniu - nokazv i _. 2 - Dekoracie cukigrnicze na bazie lukru - Bloaerka
towi polscy szefo-  cukiernicza - BEATA PRUSAK
3 - Mata gastronomia to takie proste - firma SILEX

__Kuchnia nolska w miedzvnaradoy
warsztaty kulinarne zaprezentujg czo
wie kuchni z Klubu Szeféw Kuchni

godz. 10.00 - 10.50 - GWIAZDA - Joseph SEELETSO
- Kuchnia Afrykariska - Sahara, Potgczenie jedzenia z

4 - Rola ttuszczow w diecie - ich wartosc ndzywcza i winem
vk Plalalin O e mio N, et £ E dz.% EHM- 1100
- = W —

LU=t
|

Wachnwu:z

' godz. 11.00 - 12.|Jl]
rzocco Latte Art”- poprowadzi: Agata  Spotkania z Mistrzem - spotkania ze znanymi szefami Konkurs k""“"amy_ JOSEPHA BEELFTSU ~0D OKAWANGO godz. 11.35 - 12.50 — GWIAZDA - Pascal Brodnicki — - Warszaty ,La Ma
kuchni, ktérzy opowiedzg o mozliwosciach odniesienia PO BALTYK” organizowany przez firmg Ready PR - celem  zyrpwe gotowanie. Raczkowska

aprzeciw wszystkim, pokazemy jak
nzyrzadzi¢ spersonalizowang kawe.
73 sig jak odpowiednio spienié mleka i
‘hnikami latte art: free pouri etching.

)

eniu kawy metodami alternatywnymi
wy - czyli jak w prosty sposdb przygo-
"~ poprowadzi: Pawet Trzcinski

:dne do przygotowania kawy w domu,
naczenie mtynka i $wiezego mielenia,
swobodne uzytkowanie, technika
stawawe elementy sensoryczng.

nu Wino

Portugalii

;zych win portugalskich patgczona
3ga wydawnictwa Magazynu Wino,
I Portugalii”

15z Prange-Barczyriski, redaktor
u'Wino

sukcesu w gastronomii:

godz.11.30-12.15

Juseph Seeletso / potrawy wegetariariskie/vegetarian
cooking

godz.12.30 - 14.00

Kucharze z Klubu Szeféw Kuchni wezma udziat w panelu
dyskusyjnym na temat branzy HORECA - spotkania
prowadzi Jacek Krawczyk firma SMARTEN

godz. 14.30 - 17.15

Pawet ZIELINSKI - RESTAURACJA POD GIGANTAMI / Akade-
mia Kulinarna Mariusza Nowickiego / 0SSKIiC

Kuchnia polska w migdzynarodowym wydaniu - pokazy i
warsztaty kulinarne zaprezentujg czotowi polscy szefo-
wie kuchni z Klubu Szeféw Kuchni

godz.11.00-12.00 i godz.15.00 - 16.00

- Warszaty ,La Marzocco Latte Art” - poprowadzi: Agata
Raczkowska

Opis: Wychodzac naprzeciw wszystkim, pokazemy

przedsigwzigcia jest wytonienie wybitnych talentdw ku-
linarnych wsrdd kucharzy pracujgcych w restauracjach i
hotelach w Palsce;

Akademia Kelnerska Grzegorza Garnika:

- X MISTRZOSTWA POLSKI KELNERGW - JUNIOR WAITER
2017, . SERWIS SYNCHRONICZNY" - to wyjgtkowe pokazy
sztuki kelnerskiej w wykonaniu czteroosobowych zespo-
téw kelnerskich;

- pokazy kulinarne, degustacje, kankurs w grillowaniu i
wedzeniu - Polska Ekologia i Firma Smoker

- degustacje dan przygotowanych na bazie zywnosci BIO
- POLSKA EKOLOGIA

godz.10.00 - 17.00

Spotkanie z Grazyng Usciriskg - promacja ksigzki kulinar-

nej - ,Zdrowie w smaku”

godz. 13.00 - 13.30 - Wreczanie certyfikatéw ,Jakosc

i Tradycja” — Polska Izba Produktu Regionalnego i
Lokalnego

godz. 13.35-15.00 - Kuchnia Kreolska potudniowych
standw USA™- Piotr Kraskiewicz - Hotel DoubleTree by
Hilton / OSSKIC /

ODPOWIEDZIALNE ZYWIENIE RODZINY - wyktady przezna-
czone dla rodzicow.

godz.11.00 - 11.45

Zywienie dzieci i mtodziezy — podstawg ich rozwoju -
najnowsze zalecenia.

drinz. Marta Jeruszka-Bielak,

Katedra Zywienia Cztowieka

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Kansumpcji
Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie

godz.12.00 - 12.45
Mtade kobiety - odzywianie zamiast odchudzania - fakty
imity.

Opis: Wychodzac n
zaskoczyt gosciif
Uczestnicy dowied
7apoznajq sie z tec
godz. 13.00 - 14.0(
- Warsztaty w parz
- .Laboratorium Ka
towac dobrg kawe
Opis: Co jest niezbe
jak wybrac kawe, z
wybor urzadzenia i
przyrzadzania, pod

Seminaria Magazy
godz. 11:00 - Wina
Degustacja najleps
z prezentacjg nowe
przewodnika ,Wina
prowadzenie: Tome
naczelny Magazyni



